
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

MENU KOMUNIJNE                                   199ZŁ/OSOBA 
 

ZUPA (serwowana indywidualnie, jedna o wyboru dla wszystkich) 

Rosół z kluskami   
Krem z sezonowych warzyw  

 

DANIE GŁÓWNE (serwowane na półmiskach, cztery do wyboru) 

Kotlet de'volaille  
Zraz wieprzowy  
Udko z kaczki  
Karkówka w sosie  
Wegetariańskie gołąbki  
Filet z łososia w sosie  
Udko z kurczaka  
Rolada śląska 

 

 

DODATEK SKROBIOWY (serwowane 

na półmiskach, trzy do wyboru) 
 

Kluska śląska  
Opiekane ziemniaki  

Frytki  
Ziemniaki z wody  

Kasza gryczana z pietruszką 
 

 

DESER (jeden do wybory serwowany 
indywidualnie) 
 
Panna cotta  
Crème brûlée  
Fondant czekoladowy z lodami 

 

PRZYSTAWKI ZIMNE (5 do wyboru) 

Pasztet 

Tatar z jelenia  
Tatar z pstrąga  
Tatar wege  
Sałatka cezar  
Sałatka ze śledziem i burakami 

Śledź w śmietanie Śledź w 

oleju   
Sałatka jarzynowa   
Sałatka grecka 
Sałatka z rostbefem 
Terina drobiowa  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DODATEK WARZYWNY 

(serwowane na półmiskach, trzy do 

wyboru) 
 

Buraczki  
Kapusta kiszona z kminkiem  

Kapusta zasmażana z boczkiem  
Kapusta modra  
Warzywa z pary  

Surówka z marchewki  
Colesław 



 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

DLA NAJMŁODSZYCH (DZIECI DO 10 LAT – 50%) 
 
Rosół z makaronem/pomidorowa z makaronem  
Nuggetsy z kurczaka/paluszki rybne + frytki  
Lody 
 
DODATKOWE OPCJE: 
 
Deska rzemieślniczych wędlin i serów - 20zł/os.  
Soki w karafkach bez limitu - 12 zł/os 
 

NIELIMITOWANA WODA/KAWA/HERBATA W CENIE. 
 

 
CENA ZAWIERA WYNAJEM SALI NA WYŁĄCZNOŚĆ POWYŻEJ 15 OSÓB NA 6 GODZIN - 

KAŻDA KOLEJNA ROZPOCZĘTA GODZINA 200zł/h 


